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        С.Петербург, Суворовский пр-т, д.2-Б, оф.311
Тел. (812) 495-64-75, 495-64-76, 970-62-98,  www.vitors-travel.ru
17-19 марта 2010года

Выставочный центр Хельсинки Messukeskus.
Время работы: ср-чт с 10.00 до 18.00, пт с 10.00 до 17.00

Вход только для профессионалов отрасли и по пригласительным билетам!

Финская выставка Gastro  - одно из значимых событий отрасли НоReCa в Финляндии - представляет инновации и достижения отрасли гостеприимства, предлагая профессионалам познакомиться с перспективами развития ресторанно-гостиничного бизнеса и сектора профессиональных кухонь, встретиться с коллегами и наладить партнёрские отношения с поставщиками.
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Каково на вкус будущее сектора HoReCa? Приглашаем попробовать, понюхать, увидеть и почувствовать новинки отрасли гостеприимства. На выставке будут представлены продукты питания и напитки, техника для профессиональных кухонь, мебель, предметы сервировки стола и  оформления интерьеров, моющие и чистящие средства, методы и оборудование для утилизации отходов, а также краткосрочные курсы обучения по темам, актуальным в отрасли.
ПРОГРАММА  ТУРА НА ВЫСТАВКУ
1-й день- 16.03.10. – Отъезд на комфортабельном автобусе (TV, CD, DVD, WC, Coffee Maker) из Спб. Прибытие в Хельсинки, размещение в отеле. Тематическая экскурсия по Хельсинки – «Самые вкусные и гостеприимные истории финской столицы» - 2ч. Свободное время. С 18.00 до 21.00 ужин из 3-х блюд ( Helsinki-menu) в столичном ресторане? Получившем в 2008 году знак Мишлена Bib Gourment (за хорошее качество и доступные цены). История проекта «Национальные меню Финляндии». Возможность пообщаться с шеф-поваром/владельцем ресторана. (Все напитки за ужином, кроме воды,  оплачиваются дополнительно!). Ночлег.
2-й день- 17.03.10 – Завтрак в отеле – «шведский стол». Отъезд на выставку. С 10.00 до 14.00 работа на выставке в сопровождении гида-переводчика  + возможность общения с экспонентами. Экскурсия  на производство компании «Fazer» или «Paulig» - 3 часа, включая трансфер и кофе-брейк. Свободное время, ночлег.
3-й день -18.03.10 – Завтрак в отеле – «шведский стол». Самостоятельная работа на выставке или экскурсия в школу поваров и официантов Perho. Знакомство с системой обучения, местной пивоварней, ланч в ресторане, в котором работают учащиеся. Возможности для международного сотрудничества. Время – 2,5 часа, цена 40 евро с человека, включая стоимость ланча и дегустацию пива местного производства (оплачивается при бронировании тура  при минимальном количестве – 10 человек) . Свободное время. В 14.00 отъезд из Хельсинки в Санкт-Петербург. Возможно посещение рыбной коптильни. Ориентировочное время прибытия в Санкт-Петербург к 23-00.
                                                  Стоимость тура на 1 человека. 
	Категория размещения
	½ DBL
	SNGL

	Отель 4* (центр)
	299 €
	359 €


Оплата только в рублях! Стоимость приведена в евро для юридических лиц, предложение не является публичной офертой. Оплата производится в рублях по курсу ЦБ РФ +3% на день платежа.
В стоимость тура включено:

· Транспортное обслуживание

· Проживание в отеле 4* в центре Хельсинки

· 2 завтрака «шведский стол»

· Тематическая обзорная экскурсия «Самые  вкусные и гостеприимные истории финской столицы»
· Ужин в ресторане в 1-й день тура (напитки за дополнительную плату)

· Пригласительный билет на выставку и сопровождение гидом-переводчиком - 4 часа в день открытия выставки

· Экскурсия на производство компании Fazer или Paulig, включая кофе-брейк.

Дополнительно оплачивается:

· Однократная виза и страховка – 45€ – для жителей Северо-Западного региона, для  других регионов России – 70 €. Для жителей Северо-Запада возможно оформление многократной шенгенской визы.
· Экскурсия в школу поваров и официантов Perho - 40€ (заказывается при бронировании тура  и при минимальном количестве – 10 человек)

· Билеты и гиды для посещения музеев и других достопримечательностей, а также всё иное, не оговорённое в программе.
